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FEINKOSTHERSTELLER AUS OSTERREICH SETZT AUF MODERNSTE
KRONEN NAHRUNGSMITTELTECHNIK

Die Wojnar's Wiener Leckerbissen GmbH, ein langjahriger KRONEN Kunde in
Osterreich, hat im Herbst 2024 ein neues Trocknungssystem K650 in Betrieb
genommen. Das Traditionsunternehmen aus Wien, das in den 1930er Jahren
als Feinkostbetrieb gegriindet wurde, setzt damit auf modernste Technologie
zur Optimierung seiner Produktionsprozesse.

Wojnar's zahlt zu den modernsten Feinkostherstellern in Osterreich und stellt taglich
ca. 100 Tonnen Produkt wie Aufstriche und Salate her. Die hochwertigen
Feinkostprodukte sind in Supermarkten in Osterreich, Deutschland, Slowenien,
Ungarn, Kroatien und der Slowakei erhaltlich, unter anderem bei Billa, Spar,
Transgourmet, Edeka, Metro, Kaufland und Penny.

Langjahrige Partnerschaft und innovative Losungen

Seit vielen Jahren besteht eine enge Zusammenarbeit zwischen Wojnar's und der
KRONEN GmbH. Franz Flhrer, der seit Gber 15 Jahren als KRONEN-Vertreter in
Osterreich tatig ist, betreut Wojnar's bei allen technischen Neuerungen in der
Produktion. Mit Uber 30 KRONEN-Maschinen im Einsatz, darunter das neue
Trocknungssystem K650, setzt Wojnar's auf innovative Lésungen zur Optimierung

ihrer Produktionsprozesse.
Effiziente Verarbeitung und hohe Flexibilitat

Das Trocknungssystem K650 ersetzt die bisher eingesetzten Schleudern bei
Woijnar's und optimiert die effiziente Verarbeitung eingelegter Produkte als Zutaten
fur die Feinkostprodukte. Es erméglicht das effiziente Abschleudern von zum Beispiel
Karotten- oder Zwiebelwtirfeln und Gurkenstiften, die in Lake eingelegt wurden, bevor
sie mit verschiedenen Zutaten vermischt werden.

Da im taglichen Betrieb haufige Produktwechsel stattfinden, Gberzeugte die K650 das
Team bei Wojnar's insbesondere durch ihre einfache, effektive Reinigung. Dank der
variabel aufstellbaren Bander konnte die Maschine trotz begrenztem Platzangebot in
der Produktion integriert werden.

Modernste Produktionsanlagen fiir hochste Qualitat

Matthias Rucker, Produktionsleiter bei Wojnar's Wiener Leckerbissen GmbH, dulRert
sich zufrieden Uber die neue Anschaffung: ,Abschlief’end kann ich sagen, dass nach
der Einarbeitungsphase die Mitarbeiter mit der Maschine zufrieden sind. Die Qualitat
der Rohstoffe wird durch das Schleudern erhéht, wodurch unsere Weiterverarbeitung
besser geworden ist. Bei der Verarbeitung von Fisch und Shrimps haben wir aus Sicht
des Qualititsmanagements eine deutliche Verbesserung festgestellt, wenn
geschleudert wird.*
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Weitere Informationen:

Weitere Informationen zu Wojnar's Wiener Leckerbissen GmbH:
https://www.wojnar.at/

Uber KRONEN GmbH

KRONEN ist ein familiengefuhrter, weltweit agierender Produzent und Lieferant von
Einzelmaschinen, Sondermaschinen und hochtechnisierten Prozessanlagen fir die Freshcut-
Industrie. Das Produktprogramm von KRONEN und seinen Partnern deckt die Obst-,
Gemilse- und Salatverarbeitung ab: vom Vorbereiten, Schneiden, Waschen, Trocknen,
Entwassern, Schalen, Entkeimen bis hin zum Verpacken.

Darlber hinaus bietet KRONEN Maschinen fiir die Verarbeitung von Fleisch und Fisch,
speziellen veganen Produkten, Backwaren und Tiernahrung an.

Heute beschaftigt das Unternehmen mit Sitz in Kehl am Rhein und einem zweiten
Produktionsstandort in Achern Uber 130 Mitarbeiter, ist mit Vertretungen in mehr als 80
Landern weltweit prasent und liefert seine Produkte in tGber 120 Lander der Erde.

Mit mehr als 45 Jahren Erfahrung in der Lebensmitteltechnik werden bei KRONEN das
Qualitatsbewusstsein und das stetige Streben nach der bestmdglichen Lésung tagtaglich
gelebt. Der Maschinenhersteller setzt auf einen nachhaltigen, ganzheitlichen Ansatz fir die
hygienische, sichere und ressourcenschonende Produktion frischer Lebensmittel. KRONEN
versteht sich als Ideenwerkstatt, die innovative Losungen im Sinne und zum Nutzen der
Kunden liefert, und gewahrleistet — in enger Kooperation mit Industrie und Forschung — eine
hohe Beratungs- und Planungskompetenz.

Weitere Informationen unter: www.kronen.eu

Ansprechpartner:

Kira Krollpfeiffer

Tel. 07854 9646-160
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Email: kira.krollpfeiffer@kronen.eu

Christina Maier-Streif
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Fotomaterial KRONEN GmbH / Wojnar's Wiener Leckerbissen GmbH:

Die neue K650 Trocknungsanlage konnte dank ihres geringen Platzbedarfs in die bestehende
Produktion bei Wojnar's Wiener Leckerbissen GmbH integriert werden und sorgt fiir eine optimierte

Verarbeitung eingelegter Produkte.

Das K650 Trocknungssystem ist eine vollautomatische, kontinuierlich arbeitende Anlage zum

Trocknen von geschnittenem Salat und ganzen Blattern sowie von geschnittenem Gemise und Obst.
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Die mit den KRONEN Maschinen verarbeiteten Produkte wie Salat und Gemise sind bei Wojnar’s die
Zutaten flr verschiedene Feinkostprodukte.
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